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SERVIPROYEC PizzaMaster Serie 1100

Hornos modulares de solera de piedra - profundidad interior 1070 mm

MAQUINARIA PARA HOSTELERIA

Serie 1100 - maxima capacidad para alta produccion

Profundidad interior de 1070 mm y dos anchuras utiles: 1070 y 1605 mm.
Configuraciones de 1 a 5 camaras, con 2 o 3 piedras por camara.

i Control digital IQControl y temperatura de horneado hasta 400 °C.
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1070 mm 1-5 2-3
E profundidad interior camaras piedras/camara

Modelos 112X

Dimensiones exteriores Superficie de piedra
(mm) (mm)

Modelo Configuracion

Potencia (kW)

400 °C

temperatura max.

PM 1121ED 2 piedras / 1 camara 1500 x 1270 1070 x 1070 14,8
PM 1122ED 2 piedras / 2 camaras 1500 x 1270 1070 x 1070 29,6
PM 1123ED 2 piedras / 3 camaras 1500 x 1270 1070 x 1070 44,4
PM 1124ED 2 piedras / 4 camaras 1500 x 1270 1070 x 1070 59,2
PM 1125ED 2 piedras / 5 camaras 1500 x 1270 1070 x 1070 74,0

PVP SERVIPROYEC. Precios sin IGIC. Vigencia de tarifa: 01/04/2026. Accesorios y opciones se presupuestan aparte.

15.826,59 €

23.414,04 €

31.027,23 €

44.311,41 €

51.902,37 €
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SERVIPROYEC PizzaMaster Serie 1100 T

b b i e R o) Hornos modulares de solera de piedra - modelos de 3 piedras por camara

Modelos 113X

Continuacién de la Serie 1100: anchura Gtil de 1605 mm y configuraciones de 1 a 5 camaras.

Dimensiones exteriores Superficie de piedra
(mm) (mm)

Modelo Configuracion

Potencia (kW)

PM 1131ED 3 piedras / 1 camara 2035 x 1270 1605 x 1070 21,4 18.042,57 €
PM 1132ED 3 piedras / 2 camaras 2035 x 1270 1605 x 1070 42,8 25.951,77 €
PM 1133ED 3 piedras / 3 camaras 2035 x 1270 1605 x 1070 64,2 33.863,31 €
PM 1134ED 3 piedras / 4 camaras 2035 x 1270 1605 x 1070 85,6 47.717,28 €
PM 1135ED 3 piedras / 5 camaras 2035 x 1270 1605 x 1070 107,0 55.631,16 €
PVP SERVIPROYEC. Precios sin IGIC. Vigencia de tarifa: 01/04/2026. Accesorios y opciones se presupuestan aparte. Péagina 2 de 3
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SERVIPROYEC

MAQUINARIA PARA HOSTELERIA

PizzaMaster Serie 1100

Hornos modulares de solera de piedra - equipamiento estandar

Equipamiento estandar de la Serie 1100

Equipamiento comun de fabrica indicado por PizzaMaster para las series modulares 700, 800, 900 y 1100.

Configuracion modular

Las Series 112X y 113X comparten 1070 mm de profundidad interior. EI nimero final identifica 1, 2, 3, 4 0 5 camaras.

@® Panel de mandos digital IQControl

@ Dobleiluminacién xenén por cdmara

@ Piedrade arcilla ceramica con funcién crujiente

@® TurboStart

@ Frontal de acero inoxidable

@ Temperaturade horneado hasta 400 °C

@ Frente ventilado

Soporte multifuncional con ruedas

Estante retractil de acero inoxidable

Campana extractora

Palancas de control de ventilacion

Puerta robusta abatible con gran ventana de

cristal

Manillas ergonémicas de puerta

@ Aislamiento de alta densidad

PVP SERVIPROYEC. Precios sin IGIC. Vigencia de tarifa: 01/04/2026. Accesorios y opciones se presupuestan aparte.

Kit de mantenimiento de arranque

3 zonas de calor: arriba, abajo y delantera

Temporizador automéatico pulse con alarma
manual de apagado

Indicadores de termostato, arranque turbo y
mantenimiento

Protecciéon sobrecalentamiento TemplQ

Voltajes y certificaciones internacionales
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